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PRODUCT OF SPAIN

Regionen
Der Name Valdepenas rthrt von der gleichnamigen Stadt aus der
Antike her, die in einem sonnenverwdhnten Flusstal gelegen ist,
gespickt mit kleinen Felsformationen - Val de pefias (Tal der Felsen).
Sudlich von Kastilien-La Mancha in Zentralspanien gelegen, ist diese
Region fast vollstandig umschlossen von den Anbaugebieten der
Herkunftsbezeichnung La Mancha D.O. und grenzt im Suden an
Andalusien. Das Klima wird von Extremen beherrscht, mit
Temperaturen von bis zu 402C im Sommer und bis zu -102C im
Winter. Die Zukunft dieser Herkunftsbezeichnung liegt fest in der
Hand ihrer aus Tempranillo-Trauben hergestellten Rotweine, die sich
gut flr die Alterung eignen, aus der herrliche Crianzas, Reservas und
Gran Reservas hervorgehen.

TRAUBE STIL

Verdejo und Sauvignon Blanc Stillwein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

12,5 % Am besten kiihl,
zwischen 7-9°C

Verkostungsnotizen

Helles Zitronengelb. Frisch und intensiv mit Blumen- und
Fruchtaromen. Reichhaltiger, sanfter Kérper am Gaumen, mit
ausgeglichener Saure und einem Hauch von Fenchel, Krautern,
Zitrusfrichten, Melone und Pfirsich.

Speiseempfehlung
Passt sehr gut zu frischer, leichter Kiiche, insbesondere zu Fisch und
Meeresfrichten, von Sushi bis Tintenfisch. Dieser Wein passt auch
perfekt zum traditionellen Spanferkel aus dem alten Kastilien.

Technische Information

Jeder Schritt unterliegt strengen Qualitatskontrollen. Die besten Verdejo- und Sauvignon-Blanc-Trauben
werden ausgewahlt und einige Stunden mazeriert, um die Entfaltung der Aromen beider Rebsorten zu
unterstlitzen. Die Garung erfolgt in Tanks aus rostfreiem Stahl bei 14-16 °C. Das Mischen von Verdejo und
Sauvignon Blanc wird von Expertenhand durchgefihrt.
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